Hiện nay, vấn đề vệ sinh an toàn thực phẩm là mối quan tâm chung của toàn xã hội, đặc biệt đối với các trường học mầm non và tiểu học, nơi có các bếp ăn bán trú. Vấn đề an toàn thực phẩm trong các bữa ăn của các em càng trở nên quan trọng đối với các bậc CMHS và nhà trường, nhằm đảm bảo cho các em có một sức khỏe tốt, phát triển đầy đủ cả về trí lực và thể lực.

Năm học 2016- 2017 trường Tiểu học Việt Hưng đổi mới kí kết hợp đồng với công ty chế biến thực phẩm Ngôi Sao Xanh nấu ăn trực tiếp tại trường với đội ngũ nhân viên phục vụ chuyên nghiệp, nhiệt tình, trách nhiệm cao. Nhà trường luôn quan tâm thực hiện tốt quy trình, chế biến thực phẩm theo quy định của Bộ y tế. Khu vực bếp ăn được xây dựng theo quy trình vận hành 1 chiều, chia thành các khu riêng biệt, bao gồm khu đựng nguyên liệu, khu chế biến thực phẩm tươi sống, khu nấu ăn và khu để thức ăn đã nấu chín. Thực phẩm rau xanh, thịt, trứng… được cung cấp bởi VietGap, mô hình thực phẩm an toàn. Thực đơn được lên lịch theo tuần, theo mùa. Hằng ngày, thực phẩm được tiếp nhận dưới sự giám sát chặt chẽ của đại diện nhà trường. Bên cạnh đó, các nhân viên cấp dưỡng phục vụ ăn bán trú đều được tập huấn kiến thức về VSATTP, được khám sức khoẻ định kỳ…
Với sự nỗ lực không ngừng của BGH cùng tập thể cán bộ giáo viên, nhân viên. Nhà trường tin tưởng về chất lượng mô hình bán trú, quyết tâm xây dựng mô hình bán trú ngày một hoàn thiện hơn, là địa chỉ đáng tin cậy của các bậc phụ huynh khi gửi con em mình ăn bán trú trường.
